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Έκδοση  : 1η                        Αναθεώρηση/Ημερομηνία : 04 /22.01.2024   

ΠΡΟΔΙΑΓΡΑΦΕΣ ΠΡΟΪΟΝΤΟΣ 
 Προϊόν: 01100  FOUREL ΜΕΛΙ (καραμέλες) 

 Τεχνική περιγραφή: Σκληρές καραμέλες γεμιστές με αρωματισμένα σιρόπια 

 Συνθήκες Αποθήκευσης  Θερμοκρασία : Άριστη 15 ο C  , Max. 25 o C  
   Σχ.Yγρασία :  Max. 50%, Άριστη : 30% 
  

 Χρόνος Ζωής 36  μήνες από την ημερομηνία παραγωγής στις ενδεικνυόμενες  
 συνθήκες αποθήκευσης 

 ΣΥΣΤΑΣΗ ΣΕ ΦΘΙΝΟΥΣΑ ΣΕΙΡΑ (όπως δηλώνεται στην συσκευασία) 

 Σιρόπι γλυκόζης 

 Ζάχαρη 

 Νερό 

 Μέλι 1,4% 

 Δεξτρόζη 

 Αρωματικές ύλες 
  
 
Πιθανά αλλεργιογόνα ΤΟ ΠΡΟΙΟΝ ΕΝΔΕΧΕΤΑΙ ΝΑ ΠΕΡΙΕΧΕΙ ΙΧΝΗ ΞΗΡΩΝ ΚΑΡΠΩΝ ΜΕ ΚΕΛΥΦΟΣ, 

ΑΡΑΧΙΔΩΝ,ΣΟΓΙΑΣ,ΣΙΣΑΜΙΟΥ, ΓΛΟΥΤΕΝΗΣ,  ΓΑΛΑΚΤΟΣ 
 
   
Έτοιμο για κατανάλωση. Δεν προτείνεται η κατανάλωση του προϊόντος από παιδιά ηλικίας 3 ετών 
και κάτω λόγω κινδύνου πνιγμού. 
   

Διατροφικές πληροφορίες 100g Μερίδα 5,6 g             % Π.Π.Α  

Ενέργεια KJ/Kcal          1586/ 379 90/21 1% 

Λιπαρά (g) 0,0 0,0 0% 

Κορεσμένα (g) 0,0 0,0 0% 

Υδατάνθρακες (g) 94,8 5,3 2% 

Σάκχαρα (g) 74,0 4,2 5% 

Πολυόλες (g) 0,0 0,0 

Εδώδιμες ίνες (g) 0,0 0,0 0% 

Πρωτεΐνες (g) 0,0 0,0 0% 

Αλάτι (g) 0,00 0,00 0% 

*Προσλαμβανόμενη ποσότητα αναφοράς ενός μέσου ενήλικα (8400Κj/2000Kcal) 
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 Φυσικοχημικοί παράμετροι Μικροβιολογικές παράμετροι 
 
 PH 3,2-5,5 Ο.Μ.Χ. (cfu/g):   n/a 

 aw(Εν. ύδατος) 0,32-0,38 Ζύμες/Μύκητες (cfu/g):   n/a 

 Υγρασία: 5,0%           Εντεροβακτήρια  (cfu/g):   n/a 

   Σαλμονέλα (±25g) :   n/a 

    
    
  
   
Το επίπεδο υγρασίας  του προϊόντος αντιστοιχεί σε πολύ χαμηλό aw, στο οποίο δεν έχουμε 

ανάπτυξη μικροοργανισμών  

*H ΛΑΒΔΑΣ Α.Ε. Ζαχαρώδη χρησιμοποιεί  μη γενετικώς  μεταλλαγμένα υλικά, όπως πιστοποιούν 
οι προμηθευτές της. 

* Η ΛΑΒΔΑΣ Α.Ε.  Ζαχαρώδη βεβαιώνει ότι η παραγωγή και συσκευασία όλων των προϊόντων της  
γίνεται σύμφωνα με τις απαιτήσεις της Ευρωπαϊκής και Εθνικής νομοθεσίας καθώς επίσης και 
των συστημάτων ποιότητας και ασφάλειας που εφαρμόζει (HACCP, IFS, BRC) 

 Υπεύθυνη Διαχείρισης  Ποιότητας        
       Δήμητρα Παναγοπούλου  
 
Δημιουργήθηκε στις : 21/10/2024 

 


